
STEKT HJERTESALAT
med estragonmayo, parmesan, bacon og rogn

A: Egg, Melk, Fisk

***

BRAISERT KJAKE  
med potetpure, rødvinssaus, fritert potet, pepperrot og karse

A: Melk

***

VAFFEL 
med yoghurtkrem, pasjonsfruktsorbet og basilikumsnø

A: Melk, Egg

Pris: 650,- per person

selskapsMENY 1

Vi kan også tilby hovedrett med fisk eller vegetar.  
Ta kontakt med oss på forhånd ved ulike typer allergier.



ANGUS CARPACCIO
med fritter kapers, rucculamayo, ertespirer, 

syltet knutekål og fritter rispapir.
A: Egg

***

STEKT KVEITE 
Rømmesaus med urter, potet vårrull, ristet nykål, 

sort kål chips
A: Fisk

***

”BLOMSTERBED”
Sjokolade, marengs og fruktkompott

A: Egg, Melk

Pris: kr 650,- per person

selskapsMENY 2

Vi kan også tilby hovedrett med kjøtt eller vegetar.  
Ta kontakt med oss på forhånd ved ulike typer allergier.

LAKS
dillmayo, rugbrød smuler, brent purre, ørretrogn, 

fritert torskeskinn
A: Fisk, Egg, Rug, Hvete

***

PANNESTEKT TORSK 
egg og bacon smør, potetfondant, ertekrem, 

persillerotchips
A: Fisk, Egg, Melk

***

VANILJEIS
med kanelkrem, kirsebær, sirupkake

A: Egg, Melk, Hvete

Pris: kr 650,- per person

selskapsMENY 3

Vi kan også tilby hovedrett med kjøtt eller vegetar.  
Ta kontakt med oss på forhånd ved ulike typer allergier.



fingermat
Sopp på toast med urtemayo og parmesan

A: Hvete, Egg, Melk

Urtehummus på toastada med semitørket tomat 
A: 

Sashimi med sesamfrø
A: Fisk

Røkt laks på toast med pepperrotsnøfrisk, revet eggeplomme 
A: Hvete, Egg, Melk, Fisk

Piggvar på toastada med kapersmayo
A: Fisk

Skagenrøre på hjertesalat med rogn
A: Skalldyr, Egg, Sennep

Pulled pork med umamimayo, isbergsalat og syltet løk
A: Egg, Sennep

Serranoskinke på toast med rørossmør og urtepulver
A: Hvete, Melk

Aioli
A: Egg, Sennep

Focaccia
A: Hvete

Tørket marengs med pasjonsfrukt gel
A: Egg

Sjokoladekake med peanøttkrem
A: Nøtter

Kr. 675,- per person


